J) ROME & ARDECHE
Les rois de Ia cuisine medievale

TRIN-L'HERMITAGE. La finale du 5° concours “Maitre Chiquart 2002” a réuni six sélectionnés
au lycee hoteller d’Hetmltage

Les finalistes du concours en ncompagnie du personnel du lycée hiitelier d’Hermitage.

L e conicours de cuisine mediévale
“Maitre Chiquart” organisé par
Marie-Josephe Moncorgé prend une
nouvelle dimension chaque année,
Le lveée hitelier d'Hermitage a mix
une nouvelle fois 4 disposition son
personnel professoral et son équipe
ment culinaire,

Maitre Chiquart est le seul cuisinier
médiéval connu en Rhone-Alpes. 1
était cuisinier du Duc Amédée VIII
de Savoie el a laissé un recueil
datant de 11“)0 et intitulé “Du fait de

cuisine”,

Ce 5" concours a regroupé six candi-
dats finalistes en provenance de
Tain-'Hermitage, Louviers, Stras-
bourg, Grenoble et Paris, qui étaient
appelés i réaliser le pité de che-
vreau.

Chaque année c'est une recefte
européenne qui est révélée prove-
nant d'un pays différent : la France,
la Grande-Bretagne, I'lItalie et cette
année 1'Espagne. Chaque candidat
doit réaliser un plat contemporain, i

partir d'une recette mediévale impo-
sée. Tout en respectant la gastrono-
mie médiévale, il faif appel & la
créativité du cuisinier moderne.

Le jury 2002 était prdsidé par Régis
Marcon, de 'Auberge des Cimes a
Saint-Bonnet-le-Froid (Haute-
Loire), et trois membres de la Fun-
dacio Institut Catala de la Cuina de
Barcelone (Ispagne). Les maitres
de la restauration régionale - Pont
de I'lsere, Granges-lés-Beaumont,
Crest et Romans - ont prété leur

Les trois vainqueurs du 5° concours Chiguart.

CONCOUTS,

Aprés une délicate dégustation, c'est
Clarisse Maugis, 18 ans, du lycée
hitelier de Soissons qui est montée
sur la 1" marche. Elle effectuers en
récompense un stage de deux se-
maines chez Guy Martin, au Grand
Véfour & Paris et recevra 450 euros
pour faire face nux frais de stage.
Le 2° prix a été attribué a Eric
Simonin, 21 ang, de l'école hoteligre
de Grenoble. Il a recu un repas pour
deux personnes chez les fréres Pour-

cel au jardin des Sens & Montpellier.
Le 8" prix a échu & Sam Tavassoli, 21
ans. demi-chef de partie au Passi-
flore & Paris, Il & requ une malette de
cuisine professionnelle Berthier

(Valence).
Les autres finalistes classés ex ae-
quo sont i 18 ans,

du lycée hiitelier Hermitage, Sébas-
tien Godefroy, L8 ans, du lycée 1.B.
Decretot de Louviers et Florian

Kurtz, cuisinier & ['auberge. de
'I‘menhe&n & Strasbourg. [ ]



